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Calidad para tu vida.

Por su seguridad y para que disfrute de una
garantia integral, todo electrodoméstico
debe ser instalado por personal calificado
y certificado.

Lea cuidadosamente el manual de
instrucciones para instalacion, uso
y mantenimiento antes de poner en
funcionamiento su nuevo aparato, esto
evitara molestias innecesarias.
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ADVERTENCIAS

® Antes de operar este producto, lea este manual cuidadosamente y
consérvelo para futuras referencias.

¢ Este producto debe ser utilizado solo para uso doméstico.

* Antes de disponer del producto, ya sea por finalizacién de su vida util o por
actualizacion, hagalo inoperativo en conformidad con la normatividad de
proteccion del medio ambiente.

Conserve este manual y el certificado de
garantia para posteriores consultas.

ADVERTENCIAS
PRELIMINARES

e Leer las instrucciones técnicas antes de
instalar este electrodoméstico.

Leer las instrucciones de uso antes de
encender este electrodoméstico.

ADVERTENCIAS
GENERALES

Este electrodoméstico cumple con la
normativa técnica vigente en el pais y ha
sido disefiado solo para uso doméstico.
Antes de realizar cualquier intervencion en
su electrodoméstico, suspenda el fluido
eléctrico.
El fabricante no se hace responsable por la
mala interpretacion, la no lectura del manual
o el uso incorrecto del electrodoméstico.
No intervenga o reemplace ninguna parte de
su electrodoméstico si no esta especificado
en este manual de instrucciones.
Cuando este electrodoméstico no se vaya a
usar por largos periodos de tiempo, se
recomienda apagarlo, desconectandolo del
fluido eléctrico.
Este electrodoméstico puede ser utilizado
Unicamente por nifios de 8 afios o mayores,
personas con incapacidades mentales,
fisicas o sensoriales, SOLAMENTE cuando
tienen supervision o si se les han dado
instrucciones de uso y se han comprendido
los peligros que puede conllevar. La limpieza
y mantenimiento no debe ser llevada a cabo
por un nifio sin supervision.
¢ No usar un temporizador externo o sistema
de control remoto para operar este
electrodoméstico
* No se debe utilizar limpiadores a vapor
sobre este electrodoméstico.

EVENTOS Y/O ACCIONES QUE PUEDEN
GENERAR FRACTURA DEL VIDRIO Y NO
SON CUBIERTOS POR LA GARANTIA.
e Sila cubierta de cristal o vidrio estarotao es
inestable en algin punto, no opere ni limpie
su cocina, ya que la presencia de liquidos
podria ocasionar un corto circuito. Por
consiguiente, si el cristal de su cocina se
rompe o sufre fisuras, debe comunicarse a
nuestro servicio técnico ServiMaster o con
un centro de servicio técnico autorizado.
Nunca utilice papel aluminio para recubrir o
proteger partes de la cocina, ya que el uso de
este, generard altas temperaturas, las cuales
pueden ocasionar dafios en la cubierta de
cristal o vidrio.
No intente corregir defectos en la planitud
del mesén por medio de las bridas de
fijacion, estas tensiones pueden ocasionar la
fractura de la cubierta de cristal.
e Evite golpear la cubierta de cristal de su
cocina, especialmente el contorno ya que
puede ocasionar su fractura.



—— DESCRIPCION DEL PRODUCTO

CARACTERISTICAS GENERALES

SL 6030 IN

e Vidrio vitroceramico de seguridad.

e 2 zonas de coccion ultra rapidas.

* 9 niveles de potencia por cada puesto.

x ® Funcion de calentamiento rapido.

¢ Controles sensor touch.

e Indicador de calor residual para seguridad del

usuario.
® 1 zona de coccién @ 210 mm - 2000 W.

o o e 1 zona de coccién @ 160 mm - 1600 W.
® Funcion de timer para finalizar automaticamente

x las cocciones.

¢ Bloqueo de seguridad.

° ° ¢ Detector de recipientes.
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SL 6060 IN
¢ \/idrio vitroceramico de seguridad.
. . . * 4 zonas de coccion por induccion ultra rapidas.

¢ 9 niveles de potencia por cada puesto.

e Funcién para limitar la potencia de salida de la

. cocina.

e Controles sensor touch.

e |Indicador de calor residual para seguridad del

usuario.

. . ® 2 zonas de coccién @210 mm-1500 W, con funcién

de calentamiento rapido " Booster , a 2000W.

® 2 zonas de coccion @ 145 mm-1200 W, con funcién

* GoumeR . de calentamiento rapido " Booster ", a 1600W.
P e Funcion de timer para finalizar automaticamente
+ 4 - m las cocciones.

SL 6080 IN

* Vidrio vitroceramico de seguridad.

. . . ® 4 zonas de coccion ultra rapidas.
x * 9 niveles de potencia por cada puesto.

. x ® Funcion de calentamiento rapido " Booster .
* Controles sensor touch.
. ® |ndicador de calor residual para seguridad del

. . usuario.
x e 2 zonas de coccion @ 210 mm - 1500 W, con
. PR . . funcién de calentamiento rapido “Booster - 2000W.
e B & e 2 zonas de coccion @ 145 mm - 1200 W, con
wonerion funcioén de calentamiento rapido "Booster “1600W.

+o
+

e Funcién de timer para finalizar automaticamente
las cocciones.



SL 6030 IN

il

1. Sensor Encendido/Apagado.
2. Indicador de zona de coccion.
3. Indicador de funcionamiento o de

calor residual.

4. Sensor de disminucién de

temperatura.

5. Sensor de aumento de temperatura.
6. Indicador Reloj/Timer.

CONTROLES
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8. Sensor de bloqueo.
9. Luz indicadora del elemento de
induccién con timer.

10. Luz indicadora de seguro.

11. Sensor de disminucioén del reloj.

12. Sensor de aumento del reloj.

13. Indicador de conteo regresivo

(parapadea cada segundo).

7. Indicador de tiempo seleccionado

(Reloj).

SL 6060 IN

1. Sensor de encendido / apagado.

2. Sensor de bloqueo.

3. Sensor para disminuir el nivel de

potencia.

4. Sensor para aumentar el nivel de

potencia.

5. Sensor zona de coccion frontal derecha

(@ 145 mm).

SL 6080 IN

1. Sensor para reducir potencia
puesto de induccion frontal
izquierdo.

2. Sensor para aumentar
potencia puesto de induccion
frontal izquierdo.

3. Funcién “Booster” para
calentamiento rapido puesto
de induccion frontal izquierdo.
4. Sensor para reducir potencia
puesto de induccién posterior
izquierdo.

5. Sensor para aumentar
potencia puesto de induccion
posterior izquierdo.

6. Funcién “Booster” para
calentamiento rapido puesto

(@ 210 mm).

1.

6. Sensor zona de coccion posterior derecha

7. Sensor zona de coccién posterior

izquierda (@ 145 mm).

(@ 210 mm).

8. Sensor zona de coccion frontal izquierda

9. Display zona de cocciones frontales.

10. Display zona de cocciones posteriores.

19.
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de induccion posterior
izquierdo.

7. Sensor de encendido.

8. Sensor para disminuir la
programacion del timer.

9. Reloj.

10. Sensor para aumentar la
programacion del timer.

11. Sensor para blogueo de
nifos.

12. Sensor para reducir
potencia puesto de induccién
posterior derecho.

13. Sensor para aumentar
potencia puesto de induccién
posterior derecho.

14. Funcién “Booster” para

18.
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12. 13, 14.

calentamiento rapido puesto
de induccion posterior
derecho.

15. Sensor para reducir
potencia puesto de induccién
frontal derecho.

16. Sensor para aumentar
potencia puesto de induccién
frontal derecho.

17. Funcién “Booster” para
calentamiento rapido puesto
de induccién frontal derecho.
18. Pantallas para potencias
de puestos.

19. Pantalla de timer.



INSTALACION

Antes de realizar la conexién verifique:

e La conexion de la cocina a la red eléctrica debe ser realizada por personal calificado.

¢ La tension nominal de la red eléctrica debe corresponder a la indicada en la placa de datos de
la cocina.

¢ Si el cable de alimentacién esta dafiado (deteriorado el aislamiento) cambielo por uno nuevo de
las mismas caracteristicas y resistente al calor.

* Conecte los cables terminales de la cocina como se indica en la figura, utilizando cables y
medios de desconexién al alambrado, especificado en el cédigo eléctrico nacional (Colombia
NTC 2050).

 Verifique la correcta conexién de puesta a tierra.

¢ Recuerde que el fabricante no se responsabiliza por eventuales dafios, causados por la falta de
conexion a tierra, o una instalacioén incorrecta.

] — L1
CONEXION — | >
BIFASICA 220V

VERDE/AMARLLO 1:
POLO A TEERRA -

ESPECIFICACIONES TECNICAS

SL SL SL
6030 | 6060 | 6080

CARACTERISTICAS

Potencia nominal de la

cocina (W) 3600 7200
|Intensidad nominal (A) 16,36 32,72
ITensién nominal (Va.c) 220 220
IFrecuencia nominal (Hz) 50/60 50/60

UBICACION EN EL MUEBLE

Después de haber retirado los componentes del empaque, cerciorese del buen estado de la
cocina. En caso de tener alguna duda, no use la cocina y contacte al fabricante o su distribuidor
autorizado.

Mantenga a los nifios alejados de los elementos de empaque (carton, poliestireno, etc). Haga un
ruteo de acuerdo a las dimensiones indicadas en la Fig. 1; asegurese de respetar las dimensiones
criticas entre la cocina, las paredes laterales, la pared posterior.

G'OBINAS DIMENSIONES | DIMENSIONES
) ELECTRICAS | DE PRODUCTO DE RUTEO
MODELO A B c D
SL 6030 30 50,5 28,2 48,2
SL 6060 58 50,5 56 49
SL 6080 77 50,5 75 49
' = medidas en cm
-
s

A: 73 cm 6 65 cm si hay campana.

B: 3 cm desde el salpicadero al
borde de la cocina.

C: 5cm apared lateral.




SL 6030

Frente
dela
estufa

55 mm

17,30 mm 18 mm|_|

SL 6060

Frente
dela
estufa

51 mm

18 mm 18 mm

SL 6080

Frente
dela
estufa

51 mm

18 mm 18 mm|

Al instalar la cocina en un mueble en el cual es posible tocar la parte inferior de la misma o se
instale un cajon cubiertero, se debe colocar una barrera de separaciéon entre ambos a una
distancia minima de 2 cm, desde la parte inferior de la cocina. ( Ver Fig 2 ), adicionalmente para
permitir la circulacion de aire, deje una distancia de 2 cm desde la parte posterior del mueble
hasta el inicio de la barrera. También dejar una ventilacion frontal superior de minimo 5 mm. Si la
cocina es instalada con horno debe tener una toma de aire en la parte inferior y una salida en la
parte superior o frontal ( Ver Fig 3).

Posterior mueble &
== = => E—
? Ventilacion
Superior
2cm ?
T Ventilacion
? o o T Inferior
— : ) - - |
2cm Barrera fig.2 —B fig.3

FIJACION AL MUEBLE

Hay un adhesivo especial suministrado con la cocina para evitar filtraciones de liquidos por
debajo de la misma, para colocar el adhesivo siga las siguientes instrucciones : Voltee la cocina y
coloque el adhesivo por los 4 lados del contorno o borde externo de la cocina, presionando con
los dedos uniformemente , no los superponga en los extremos. (Ver Fig. 4), luego coloque la
cocina en el ruteo y fijela utilizando los tornillos y bridas de fijacién (Ver Fig. 5) No trate de corregir
defectos de planitud del meson ajustando las bridas, ya que esto puede generar tensiones en el
cristal, realice una presién moderada para ajustar los tornillos.



No se debe aplicar silicona entre el vidrio y el mesén.

Si el meson tiene menos de 3,0 cm suplemente la parte donde van las bridas a este espesor.

5 cm maximo N 3 cm minimo
| il

— =

[

La pared del fondo, lado y las superficies circundantes a la cocina, debe ser capaz de soportar un
exceso de temperatura de 65 K (65°C + temperatura ambiente).

L

Fig4 Fig5

USO Y FUNCIONAMIENTO
INSTRUCCIONES GENERALES

ADVERTENCIA

Para las cocinas de induccion tome en cuenta lo siguiente:

¢ No deje ningun elemento metélico, como cubiertos o esponijillas, ya que
estos elementos pueden acumular calor, presentando un posible riesgo para
su integridad.

e Los portadores de marcapasos u otros dispositivos similares, deben
asegurarse que la operacion de estos dispositivos no sera afectada por el
campo magnético generado por la cubierta, la cual trabaja a una frecuencia
entre 20 Khz y 50 Khz.

e Use recipientes con fondo grueso de material ferromagnético. Para
comprobar si son de este tipo de material, basta con acercar un iman; si este
es atraido por la base, la sartén o recipiente es valido para este tipo de
cocinas. Es importante que el iman se adhiera a toda la base del recipiente,
no solo por el centro, de lo contrario, la cocina solo calentara la parte
ferromagnética.

TECNOLOGIA DE INDUCCION

Una cocina de induccién es un tipo de cocina vitrocerdmica que calienta directamente el
recipiente mediante un campo electromagnético en vez de calentar mediante calor radiante por el
uso de resistencias. Estas cocinas utilizan un campo magnético alternante que magnetiza el
material ferromagnético del recipiente en un sentido y en otro. Este proceso tiene menos pérdidas
de energia, el material se agita magnéticamente, la energia absorbida se desprende en forma de
calor, calentando el recipiente.



Cuando la cocina es conectada por primera vez, se ejecutard un chequeo previo, encendiendo
todos los LED por unos pocos segundos. Cada vez que la cocina es reconectada al suministro de
electricidad, el bloqueo estara activo y el respectivo LED encendido. Después de remover el
blogueo del panel de control (presionando el sensor de bloqueo “~” por un segundo), podra
encender la cocina, presionando el sensor de encendido “lo” por unos pocos segundos. Si
ninguna funcién es activada en 10 segundos, la cocina se apagara automaticamente.

FUNCION DE BLOQUEO

Esta funcién previene que la cocina sea activada accidentalmente. Para activar esta funcion,
presione por 3 segundos el sensor “i~I" hasta que el LED se encienda. No es posible hacer que
funcionen las zonas de coccion si el bloqueo estéa activo. Para desactivar esta funcion, presione
el sensor ‘=" por 3 segundos hasta que el LED indicador se apague.

APAGADO DE LA COCINA
La cocina se apaga al pulsar el sensor de apagado/encendido “/©" por un segundo, incluso
estando las zonas de coccién activas.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

Este calor residual, corresponde al calor generado en los recipientes, que es transferido por
contacto al vidrio. Cada zona de coccién posee un dispositivo el cual indica la presencia de calor
residual por medio del indicador “H” en el display de cada una de las zonas de coccién.

Mientras este indicador aparezca en el display, evite tocar la superficie de las zonas de coccién.
ACTIVACION DE ZONAS DE COCCION PARA COCINA DE INDUCCION SL 6030

ENCENDIDO
Presione el sensor |®| por al menos un segundo, el control se activara, sonara un beep y los
indicadores se encenderan.

La siguiente accién debe ser ejecutada dentro de los siguientes 10 segundos o de lo contrario el
equipo se apagara automaticamente.

Cuando el control se ha activado, puede ser apagado en cualquier momento presionando |®|
aun cuando el control este bloqueado se puede apagar el equipo ya que siempre es una prioridad
la posibilidad de apagarlo en caso de una emergencia.

ACTIVACION DE LAS ZONAS DE COCCION

indicadores estaran en 0 hasta que se seleccione uno de los niveles de coccion, si todas las zonas
de coccidn estan en 0 se tiene 10 segundos para hacer funcionar alguna de lo contrario el control
se apagara automaticamente.

Utilice los sensores (+,-) ubicados en los laterales del indicador de la zona que desea utilizar para
seleccionar el nivel de calor que desea, para ahorrar tiempo y si se requiere el nivel maximo de
calentamiento se puede oprimir una sola vez la tecla (-) y el indicador pasara de 0 a 9
inmediatamente.

DESACTIVACION DE LAS ZONAS DE COCCION

Con el sensor (-) baje el nivel de calentamiento hasta 0, esto hara que la zona de coccién se
apague automaticamente, para un apagado rapido presione los sensores (+)(-) al mismo tiempo y
la zona se apagara inmediatamente sin importar el nivel en el que este.

Al apagar una zona de coccion se mostrard una H indicando que la superficie del vidrio sigue
caliente y puede haber riesgo de una quemadura, una vez la temperatura haya descendido el
indicador se apagara.

APAGADO TOTAL DE LA COCINA
En cualquier momento la cocina puede ser apagada presionando |®| al hacer esto una sefal

10



acustica sonard y los indicadores de calor se apagaran a menos que una de las zonas siga
caliente. Siendo asi, se mostrara una H en la zona que tenga calor residual, esta se apagara una
vez la temperatura de la zona se considere segura.

BLOQUEO DE SEGURIDAD
Utilizando el sensor de bloqueo I"°| se pueden bloquear los comandos del control, con el fin de
evitar accidentes u operaciones por parte de los nifios.

Tenga en mente que aun cuando el bloqueo este activado es posible apagar el equipo con el

sensorl@l.

Para desactivar el bloqueo solo basta con presionar por mas de un segundo el sensor de bloqueo
-ol. Para verificar si el bloqueo esta o no activado verifique la luz que se encuentra encima del
sensor: si esta encendida el bloqueo esta activado, si esta apagada el bloqueo esta desactivado.

DETECCION DE RECIPIENTES

Las placas de coccién de tipo induccion tienen un detector de recipientes, con el fin de que la
zona de coccidn no se active sin un recipiente encima o con un recipiente inadecuado (Hechos de
aluminio u otro material no ferroso).

Elindicador de potencia parpadeara si al encender no hay un recipiente encima o hay un recipiente
inapropiado.

Si el recipiente es retirado por algun motivo de la zona de coccidn, esta automaticamente se
apagard y el indicador empezara a parpadear. Al colocarlo de nuevo la zona de coccién de nuevo
se activara en el mismo nivel en que se encontraba.

Al colocar de nuevo el recipiente la activacion debe ser inmediata, de haber pasado tres minutos
sin que se coloque un recipiente o si se coloca uno inapropiado la zona de coccién se apagara del
todo.

POTENCIA SUMINISTRADA SEGUN RECIPIENTES

Tenga en cuenta que la potencia de las zonas de coccion en una cocina de induccién estan
relacionadas con la dimensién y material del recipiente que se utiliza. Un recipiente pequefio
recibe menos potencia que uno grande, asi que dependiendo del recipiente utilizado la potencia
puede variar.

FUNCION BOOSTER

Esta funcién permite dar a la zona de coccién una potencia extra, esto quiere decir que puede
tener una potencia mas alta de la normal. Esta potencia depende del didametro de la zona de
cocciodn, permitiendo alcanzar la potencia maxima que puede dar la zona de coccion.

ACTIVACION DE LA FUNCION BOOSTER
1. Active la zona de coccion deseada en el nivel maximo (9).

2. Estando en el nivel 9 presione el sensor (+) y el simbolo P se mostrara en el indicador.
Esta funcién se activa durante un tiempo maximo de 10 minutos. Transcurrido este tiempo la zona
de coccion volvera al nivel 9.

DESACTIVACION DE LA FUNCION BOOSTER

La funcién booster puede ser desactivada en cualquier momento presionando el sensor (-) de la
zona de coccidn en la cual se esta trabajando, la funcién también se desactivara si el sensor de
temperatura detecta una temperatura demasiado alta.

DESCONEXION DE SEGURIDAD
Sien el evento de haber olvidado apagar la zona de coccién, el equipo automaticamente la apagara
después de un periodo de tiempo segun el nivel en el que se trabaje, segun la siguiente tabla.

1"



NIVEL DE COCCION | TIEMPO MAXIMO DE TRABAJO (horas)

1 10

2 5

3 5

4 4

5 3

6 2

7 2

8 2

9 1

P 10 minutos

Cuando la desconexién de seguridad se ha activado, el indicador cambiara al simbolo H, si la
temperatura del vidrio es insegura.

SISTEMA DE SEGURIDAD PARA SENSORES CUBIERTOS

El control tiene un sistema de seguridad incorporado el cual detecta si un objeto (recipiente, tejido
o liquido) esta cubriendo los sensores por mas de 10 segundos, con el fin de evitar que el objeto
active o desactive las zonas de coccion.

Cuando el control detecte que un objeto esta cubriendo los sensores, empezara a sonar una
alarma o beep hasta que el objeto sea retirado o si por este motivo el control se activase
automaticamente se apagara por razones de seguridad.

Si por algin motivo el objeto cubriente no es removido después de unos minutos, la alarma se
silenciara automaticamente.

Tenga en cuenta que esta funcion se activa aun con el control apagado.
No deje ningun objeto cubriendo el control.

RELOJ
La cocina esta equipada con un reloj que puede cumplir dos funciones: puede ser utilizado como
timer para las zonas de coccién o simplemente como cronometro regresivo.

RELOJ COMO CRONOMETRO DE CUENTA REGRESIVA
Con esta funcién esta disefiada unicamente para funcionar como un cronometro de conteo
regresivo.

Para activar esta funcion:

1. Con el control encendido y sin ninguna zona de coccién activa , toque uno de los sensores de
manipulacion del reloj - (11) + (12).

2. Encienda el indicador G5, y en la pantalla se vera 00.

3. De nuevo utilizando los sensores - (11) + (12) configure el tiempo deseado. Después de unos
segundos un punto decimal parpadeara en la pantalla indicando que el conteo regresivo esta
activo.

12



Tenga cuidado de no tocar otros sensores diferentes a - (11) + (12) ya que de hacerlo se puede
alterar el tiempo de una zona de coccién en vez de configurar el cronémetro.

Una vez el conteo ha llegado a cero, se escuchara una alarma o beep esta puede ser apagada
presionando - (11) + (12).

Si por algiin motivo una de las zonas de coccién se configura en nivel 0 el control se apagara pero
el cronometro seguira funcionando hasta que llegue a cero o hasta que el conteo se haya
cancelado.

Para cancelar el cronometro utilice - (11) + (12) y configure el tiempo en 00.

FUNCION TIMER

Esta funcion le permite cocinar y apagar la cocina de forma automatica. La zona de coccién se
apagarad una vez el tiempo programado se cumpla, cada zona de coccién tiene su propio
temporizador lo que permite configurar las zonas de manera independiente y permite que
funcionen todas las zonas de coccién al mismo tiempo de ser necesario.

La configuracién de esta funcién se controla con los sensores - (11) + (12) ubicados en los laterales
del reloj.

TIMER PARA UNA SOLA ZONA DE COCCION
Para configurar una sola zona de coccién siga los pasos a continuacion:

1. Con la zona de coccién encendida y el reloj apagado presione los sensores - (11) 6 + (12).

2. Se encendera la pantalla mostrando 00, al mismo tiempo en los indicadores de nivel de cada
zona de coccion que estén encendidos se mostrara el simbolo t.

3. En los siguientes 5 segundos, toque los sensores - (4) + (5) correspondientes a la zona de
coccién que desea configurar quedara fijo el simbolo t en el indicador y el reloj empezara a titilar.

4. Se dispone de 5 segundos adicionales para seleccionar el tiempo deseado. Utilice los sensores
- (11) + (12) para configurar el tiempo, después de unos segundos de haber configurado el tiempo
los numeros dejaran de titilar, un punto decimal y el indicador de nivel empezaran a titilar
indicando que el conteo regresivo ha empezado.

Una vez el tiempo se haya configurado tenga cuidado de no activar ningun sensor ya que de
hacerlo el sistema interpretara que desea salir de la funcién timer. Mientras los sensores estén
titilando se puede modificar el tiempo utilizando - (11) + (12) mas no utilice ningun otro sensor.

Una vez el tiempo se haya cumplido, la zona de coccién se apagara y una alarma sonora avisara
que el tiempo ha culminado, la alarma se puede pagar presionando cualquiera de los sensores +
(1) o-(12).

TIMER PARA DIFERENTES ZONAS DE COCCION
Durante el conteo regresivo se puede programar el tiempo para una nueva zona de coccion.

1. Con el control encendido y la configuracion previa de una zona de coccién presione uno de los
sensores - (11) + (12).

2. El conteo regresivo parara y el indicador de tiempo mostrara 00, el simbolo t aparecera en los
indicadores de las zonas de coccién que estén activas.

3. Configure el tiempo deseado para la nueva zona de coccién, o puede modificar el tiempo de la
zona de coccién anterior. Para distinguirla tenga en cuenta el punto decimal que esta titilando en
elindicador de nivel. Enlos 5 segundos siguientes presione los sensores - (4) + (5) correspondientes
a la zona de coccién que desea alterar el tiempo, el simbolo t dejara de parpadear y los nimeros
en el reloj empezaran a parpadear.

4. Presione los sensores - (11) + (12) de nuevo hasta que el tiempo deseado se haya configurado,
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después de unos segundos de haber configurado el tiempo, el indicador de la zona de coccién
empezara a titilar informando que el conteo ha comenzado.

Si desea cancelar el tiempo programado, basta con presionar - (11) hasta llegar a 0 en el paso 4 o
simplemente apague la zona de coccién deseada.

Cuando se ha configurado mas de una zona de coccion, la pantalla de reloj por configuracion
preestablecida mostrara el tiempo de la zona de coccioén a la cual menos tiempo le quede. Este
tiempo corresponde también a la zona de coccién en la que su indicador tenga el punto decimal
titilante.

Recuerde que si el punto decimal en un indicador esta estatico, es por que el tiempo de esa zona
de coccion ya se ha cumplido. Si el punto decimal esta titilando y se muestra el simbolo t, significa
que el reloj esta mostrando el tiempo restante de una de las zonas de coccion.

Por favor recuerde que si durante un conteo regresivo, usted apaga el control con el
sensor |@|, el conteo se cancelara.

SISTEMA DE SEGURIDAD POR SOBRECALENTAMIENTO
Las areas de induccion tienen una proteccién contra sobre calentamiento, ya que en caso de
haber sobrecalentamiento podria dafarse el sistema electrénico.

El ventilador interno automaticamente se activa o desactiva, dependiendo de la temperatura del
sistema electrénico, por ende el ventilador puede seguir funcionando por unos minutos mas ain
estando apagada la zona de coccion, para refrigerar el sistema electrénico.

SOBRETENSIONES DE VOLTAJE

Los controles electronicos pueden resistir cierto grado de sobrecarga. Las cargas altas de
potencia pueden hacer que el control electrénico no funcione correctamente (como puede
suceder con cualquier otro aparato electrénico).

ACTIVACION DE ZONAS DE COCCION PARA COCINA DE INDUCCION SL 6060 IN

Al encender la cocina, seleccione la zona de coccién a activar, presionando el sensor de la zona
de coccidn, luego presione el sensor “+” para programar la potencia deseada de coccién. Repita
los pasos por cada una de las zonas a activar. El nivel debe ser regulado dentro de 3 segundos
siguientes a la activacion de la zona de coccioén, de lo contrario se desactivara automaticamente.

FUNCION DE CALENTAMIENTO RAPIDO AUTOMATICO EN COCINA DE INDUCCION SL
6060 IN

Cuando la zona de coccidn esta en potencia 9, es posible usar la funcién de calentamiento rapido
(Booster), presionando de nuevo el sensor +. Al hacer esto, aparecera una “P” en el display de la
zona de coccién correspondiente. Al usar esta funcion, la zona de coccion trabajard a maxima
potencia por 10 minutos. Pasado este tiempo, regresara al nivel de potencia 9, emitiendo una
sefial sonora.

FUNCION TIMER
El tiempo de programacién del temporizador se puede seleccionar entre 1 y 99 minutos. Es
posible programar todas las zonas de coccién al mismo tiempo en cualquier nivel de potencia.

Para activar el temporizador en cualquier zona de coccioén, primero debe seleccionarse la zona b

, luego pulsando 4 6 — se selecciona el nivel de potencia. La opcion de temporizador no esta
operativa si el valor del nivel de potencia es ‘0’.

Cuando se selecciona el nivel de potencia requerido, al pulsar nuevamente el sensor % suenaun
pitido y aparece la letra “t” con un punto.
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El tiempo se mostrara en la parte opuesta de la zona de coccién programada, €j.:

Sila zona de coccién temporizada esta en la parte inferior, el tiempo programado aparecera en la
pantalla de la parte superior y por el contrario si esta en la parte superior el tiempo se mostrara en
la parte inferior. Active la zona de coccion que va a utilizar y seleccione el nivel de potencia, luego
pulse % cuando aparezca la letra “t” pulse los sensores 4 6 — para programar el tiempo de
coccion.

Si el sensor 4 6 — se mantiene pulsado, la velocidad de cambio aumenta automaticamente, esto
hace posible alcanzar el ajuste de tiempo deseado mas rapidamente. Si el tiempo no se selecciona
antes de 10 segundos, o si el tiempo seleccionado es 0 después de 10 segundos, del Ultimo pulso
sobre el sensor 4 6 —, el temporizador se apaga.

La cuenta regresiva comienza automaticamente 10 Segundos después del ultimo pulso sobre los
sensores 4+ 6 —, se escuchara un pitido y la pantalla de la zona de coccion mostrara el nivel de
potencia con un punto que indican que la zona estd sincronizada.

Cambiando el tiempo

Para cambiar el tiempo de una zona de coccion temporizado, repita el proceso explicado
anteriormente: 1) Seleccione la zona de coccion temporizada para ver el tiempo restante, 2)
Cambiar el tiempo deseado, 3) Aceptar el tiempo.

Final tiempo de coccion

Cuando se acaba el tiempo programado, la zona de coccién temporizada se apaga, la pantalla de
la zona de coccién muestra un “0” intermitente y la alarma del temporizador emite un pitido
durante unos segundos. La alarma se cancelara pulsando cualquier sensor del control tactil.

DESACTIVACION DE ZONAS DE COCCION

Para la desactivacion de las zonas de coccién, seleccione primero la zona a desactivar con el
sensor correspondiente de la zona, cuando el display de la zona de coccién quede resaltado,
presione el sensor “—” para reducir la potencia o presione simultdneamente los sensores 4y —,
hasta que en el display aparezca “0”. Si las zonas de coccion estan aun calientes, aparecera el
indicador de calor residual “H”.

MODIFICACION DEL LiMITE DE POTENCIA EN COCINA DE INDUCCION SL 6060 IN

La potencia establecida de fabrica para esta cocina es de 7200 W, sin embargo es posible limitar
la potencia, reduciéndola a 2800 W, 3500 W o 6000 W por medio del control electrénico. Esta
funcién es muy Util para controlar el consumo de energia eléctrica de la cocina. Para activar esta
funcién, usted dispondra de 30 segundos para acceder al menu de configuracion del limite de
potencia tan pronto sea conectada la cocina al suministro de energia. Después de conectarla,
asegurese que la cocina esté apagada y sin el bloqueo de seguridad. Para acceder al menu de
configuracion, presione simultaneamente los sensores de la zona posterior derecha y la zona
frontal izquierda por dos segundos aproximadamente. Al hacer esto, escuchara una sefial
acustica y apareceran dos digitos en el display superior de la cocina. Estos dos digitos indican la
potencia con la cual se limitara la cocina. Si no se accede al menu de configuracién pasados 30
segundos después de conectar el suministro de energia eléctrica, se debera suspender y
reanudar de nuevo el suministro.

DIGITOS EN EL DISPLAY POTENCIA A LA CUAL SE LIMITARA LA COCINA
72 7200 W
60 6000 W
35 3500 W
28 2800 W
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Para modificar la potencia a la cual se limitara, presione el sensor 4 6 — para seleccionar la
potencia deseada. Luego para guardar esta modificacion presione simultaneamente los sensores
de la zona posterior derecha y la zona frontal izquierda por unos segundos. Al hacer esto,
escuchard una sefial acustica indicando que la seleccion quedo guardada. Si no se guarda en los
préximos 60 segundos de iniciar la configuracion, la cocina se reiniciara por si misma y no
guardara ningun cambio.

Cuando se active la limitacién de potencia, cada vez que intente incrementar la potencia, el
controlador de la cocina calculara la potencia necesaria para la coccion deseada. En caso de que
elincremento de la energia sea mayor al punto donde se limita, este incremento no sera permitido,
aparecera en el display el indicador “r” por 3 segundos y emitira una sefial acustica.

ACTIVACION DE ZONAS DE COCCION PARA COCINA DE INDUCCION SL 6080 IN
Para activar las zonas de coccion, identifique la zona de coccién segun los simbolos del panel de
control y proceda a encenderla presionando el sensor ¥ de la zona deseada. Al hacer esto,
puede regular la potencia con los sensores 4 é — segun la potencia necesitada.

FUNCION BOOSTER

Cuando la zona de coccién esta en la maxima potencia (nivel 9), es posible usar la funcién de
calentamiento rapido (booster) mediante el sensor “P” de cada una de las zonas de coccion. Al
usar esta funcion la zona de coccién trabajara a maxima potencia por 10 minutos. Pasado este
tiempo, regresara al nivel de potencia 9, emitiendo una sefial sonora.

FUNCION TIMER

Esta cocina tiene integrado un timer para configurar el tiempo de coccién que requieran sus
comidas. Despues de activar la zona de coccion requerida, active el timer presionando el sensor
=+ 0 — sobre el simbolo “”. Al activar el timer, se activa por cada una de las zonas configuradas,
encendiendo un LED junto al indicador de potencia de zona.

El timer iniciard 5 segundos después de que termina la configuracién de tiempo. Tan pronto
termine el tiempo configurado, la cocina dara una sefial sonora repetida por 1 minuto. Durante el
tiempo de cocciodn es posible cambiar la potencia operativa al oprimir los sensores 4 6 — de la
zona de coccion. Si desea modificar el tiempo de cocciéon de una zona especifica, oprima el
sensor 4 6 — de la zona de coccidn con tiempo configurado, y luego proceda a modificar el
tiempo con los sensores 4+ 6 — del timer.

DESACTIVACION DE ZONAS DE COCCION

Presione el sensor “—" en la zona de coccién deseada hasta llevarla a “0”. Después de esto,
tardara 5 segundos en apagar totalmente la zona de coccién. También es posible apagar la zona
de coccion, presionando simultdneamente los sensores 4y — en la zona de coccidn a apagar.
Si las zonas de coccién aun estan calientes, aparecera el indicador de calor residual “H”.

AHORRE TIEMPO Y DINERO CON UN USO CORRECTO DE LA COCINA
Parala correcta utilizacion de las zonas de coccién, por favor siga las siguientes recomendaciones:

rx‘ 2 —2
<« X

¢ Algunos recipientes pueden producir ruidos en el momento de su uso sobre las zonas de
coccion por induccién. Estos ruidos no se deben a una falla en la cocinay no afecta en el
funcionamiento de la misma.

¢ Enlo posible, coloque un tapa al recipiente

* Apagar la zona de coccién 10 min; antes de finalizar la coccién para aprovechar el calor residual.
El recipiente se debe colocar centrado respecto a la zona de coccién.

* No arrastre los recipientes sobre la cubierta, ya que esto puede danar la superficie del vidrio.
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* En caso que se presente una fractura en el vidrio, desconecte inmediatamente la cubierta del
suministro eléctrico.

¢ No coloque papel de aluminio o de plastico en la superficie caliente de la cubierta.

¢ No utilice recipientes con base concava o convexa.

¢ Al terminar de utilizar la cocina, asegurese de apagarla correctamente.

¢ Si el recipiente no se coloca centrado o no se coloca en la respectiva zona de coccion, un
sensor apagara automaticamente la cubierta después de unos segundos, y aparecera”U“en el
display indicando la ausencia del recipiente. En caso de que no se coloque el recipiente en 1
minuto, la cubierta se desactivara, y en 20 segundos se apagara.

AREA DE COCCION RECIPIENTES A USAR
© 145 mm 2 145 mm
© 160 mm © 160 mm
0210 mm 2210 mm

e Siempre use recipientes que sean adecuados para usar en cubiertas de induccién. Los
recipientes deben contener un material ferromagnético al menos en la base, por lo que los de
aluminio, terracota, ceramica, vidrio o cobre no son utilizables con este tipo de cocinas.
Tampoco utilice recipientes plasticos.

¢ Para los modelos SL 6060 y SL 6080, en caso que se olvide apagar la cocina, esta cuenta con
una funcién de apagado automatico dependiendo de la potencia configurada.

POTENCIA TIEMPO EN LA CUAL SE
SELECCIONADA APAGARA (HORAS)
1/2/3/4/5/6/7/8 10
9 3

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
LIMPIEZA Y CONSERVACION DE LA COCINA

—

Rayas / Arafiazos

¢ Antes de cualquier operacién de limpieza desconecte la cocina del circuito eléctrico.

¢ Para mantener la superficie limpia y brillante le recomendamos usar limpiadores especificos
para vitroceramicas.

e Es muy importante limpiar el cristal después de cada uso cuando el vidrio aun este tibio
(después del apagado de la letra “H”), si no se realiza esta limpieza, existe el riesgo de que los
residuos se incrusten y con el tiempo sera muy dificil de quitar. 17



¢ No utilice esponjas metdlicas, polvos abrasivos o corrosivos, ni utilice limpiadores a vapor.

¢ Marcas de liquido desbordado de los recipientes pueden ser removidos usando limpiadores
comerciales.

¢ Preste atencion a no dejar caer azlcar o alimentos con azicar. En este caso apague la zona de
coccién y limpie la superficie con agua caliente.

¢ Después de un periodo de tiempo pueden aparecer rayas de metal y arafiazos debido a la mala
limpieza y el mal uso de los recipientes. Los rasgufios son dificiles de remover, pero no
comprometen el buen funcionamiento de la cocina.

* Si quiere preservar la superficie limpia y brillante le recomendamos usar un acondicionador
especial para vitro ceramicas desde los primeros usos de la cocina, el uso de este acondicionador
ayuda a proteger la superficie de la cocina. Esta pelicula protectora no es duradera, por lo que
se aconseja repetir la aplicacion del producto frecuentemente.

¢ Para eliminar, la suciedad adherida fuertemente por requemado utilice una rasqueta o raspador
especialmente disefado para cocinas de vitroceramica con cuchilla teniendo en cuenta las
precauciones necesarias para evitar rayas y rasgufios en la superficie de cristal.

Nota: tenga en cuenta que esta rasqueta no viene incluida en el producto.

ﬁ CONSIDERACIONES AMBIENTALES
El simbolo

en el empaque de este producto significa que no puede ser tratado como basura
comun, debe ser llevada al recolector de reciclaje electrénico apropiado. Asegurando que este
producto haya sido desechado de la manera correcta, ayuda de manera potencial a prevenir las
consecuencias negativas en el medio ambiente, contacte a su oficina local para obtener la
informacién necesaria para desechar este producto. Los materiales del embalaje son totalmente
organicos y reciclables y estan identificados como tal >PE<, >LD<, >EPS< etc.

Deseche el embalaje de la cocina como si fuera un residuo comun.

SERVICIO TECNICO

El servicio técnico se compone de una sélida red de centros especializados a nivel nacional
orientados a satisfacer las necesidades de instalacion, mantenimiento preventivo, correctivo y el
suministro de repuestos.

La aplicacion de la garantia se hace efectiva por defectos de fabricacion previo concepto, asi
mismo el fabricante se reserva el derecho del cambio del producto; muchas veces una deficiente
instalacién, desconocimiento del producto, la omision de algunos cuidados y la no aplicacién de
las instrucciones de este manual afecta el éptimo desempefio de las cocinas.

A continuacién mostramos una tabla con algunos problemas tipicos que se presentan que usted
puede resolverlos facilmente, evitando asi intervenciones innecesarias del personal de servicio
técnico y especialmente, la interrupcién del servicio de su cocina mientras llega el técnico.

Problemas Causas Posibles

® No funciona la cocina ® Compruebe que el cable de red esté conectado al correspondiente
enchufe.

® El recipiente es inadecuado (no tiene fondo ferromagnético o es

ol de induccié demasiado pequefio).
as zonas de Inauccion no . . P
calientan. ® Compruebe que el fondo del recipiente es atraido por un iman, o

utilice un recipiente mayor.

® En recipientes poco gruesos o que no son de una pieza, el
zumbido es consecuencia de la transmision de energia
directamente al fondo del recipiente. Este zumbido no es un
defecto, pero si de todas formas desea evitarlo, reduzca
ligeramente el nivel de potencia elegido o emplee un recipiente con
fondo mas grueso, y/o de una pieza.

® Se escucha un zumbido al inicio
de la coccion en las zonas de
induccion.
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Problemas Causas Posibles

® No tiene ninguna placa seleccionada.

® Asegurese de seleccionar una placa antes de actuar sobre ella.

® Hay humedad sobre los sensores, y/o tiene usted los dedos
himedos. Mantener seca y limpia la superficie del control tactil y/o
los dedos.

® El bloqueo esté activado, desactive el bloqueo.

® E| control tactil no enciende o,
estando encendido, no responde.

® |as zonas de induccién incorporan un ventilador para refrigerar la
electrénica.

Este sélo funciona cuando la temperatura de la electrénica es
elevada, cuando ésta desciende se apaga automaticamente esté o

® Se escucha un sonidode
ventilacion durante la coccion, que
contintia incluso con la cocina

apagada. no la cocina activada
® Sidurante la coccion la temperatura del vidrio o de la electrénica
llega a ser excesiva, entra en funcionamiento un sistema de
autoproteccion, que regula la potencia de las placas para que la
® En una fritura o guiso, parece que temperatura no contintie aumentando.
la energia de las zonas de ® Los problemas de exceso de temperatura durante el cocinado
induccion disminuye (“la placa solamente se dan en casos de uso extremo (mucho tiempo de
calienta menos”) cocinado a maxima potencia), o cuando la instalacion es
inadecuada.

Compruebe que la instalacion se ha realizado conforme a las
indicaciones del manual de instrucciones.

* Se apaga una placa y aparece | e Temperatura excesiva en la electronica o en el vidrio.
el mensaje C en los Espere un tiempo para que se refrigere la electrénica o retire el
indicadores. recipiente para que se enfrie el vidrio.

Hay algun trapo, recipiente o liquido sobre el control tactil. Retire
cualquier objeto que cubra el control tactil, y/o limpie los liquidos

® La cocina de repente derramados sobre él.
comienza a pitar. ® Tenia el temporizador activado, y ha concluido el tiempo
programado.

Toque el sensor del reloj para desactivar el pitido.

La cocina o algunado as | & Hay st echere, tape o aude cobrindo lcortol el
pIaca_s) se apaga durante la Se ha sobrecalentado una o varias de las placas. Deje enfriar unos
coccion. minutos las placas sobrecalentadas antes de volver a encenderlas.

Tenia una placa temporizada

y no se apag6 al finalizar el ® No habia temporizado correctamente la placa. Compruebe que la

temporizacion se realizé siguiendo las instrucciones del manual.

tiempo.

e Al cocinar a un nivel inferiora | e El generador de induccién de la cocina se enciende y apaga de
6, se observan fluctuaciones forma alternada, para mantener el nivel de potencia elegido. Esto
en la potencia. no supone ningun defecto.

CONDICIONES DE PRESTACION DEL SERVICIO
Antes de llamar a la linea de ServiMaster Challenger, verifique que su aparato se encuentre en
condiciones normales de instalacion.

Se debe tener a mano datos del cliente: nombre, cédula de ciudadania, direccién y teléfono.
Datos de la cocina: serial y referencia, estos los encuentra en el certificado de garantia o en la
placa serial. El certificado de garantia de este producto se encuentra en su paquete de accesorios
donde le llego este manual.

Se recomienda al usuario definir con claridad y precision la anomalia que presenta su aparato.

Para la prestacion del servicio técnico, consulte el directorio que se encuentra al final de este
manual o en la pagina de internet www.challenger.com.co.

ADVERTENCIA

En caso de necesitar repuestos de partes que no requieren intervencion de personal
calificado, dirfjase al punto de venta ServiMaster Challenger o centro de servicio autorizado
Challenger mas cercano.

CHALLENGER S.A.S sereserva el derecho de introducir en sus aparatos las modificaciones
que considere necesarias.
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CHAWLENGER

SERVICIO TECNICO
Bogota (601) 425 6240

Linea Unica nacional 01 8000 111966
www.challenger.com.co

Linea Unica nacional 1800 482250

02280 1142 / 02 280 5571
WhatsApp (© 098 488 1687

Repuestos 099 710 1209

servicio.tecnico@challenger.com.ec
www.challenger.com.ec
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